1701 Franciacorta

ROSE RACCOLTA

NOTE GENERALI

Tipologia DOCG Franciacorta

Zona produttiva Cazzago San Martino (BS), vigneto Collina, coltivato in
agricoltura biologica e biodinamica.

Vitigho 100% Pinot Nero

Tipologia del terreno Terreno morenico profondo: sabbioso limoso,
scheletro abbondante, sub-acido.

Sistema di allevamento Cuyot unilaterale

Vinificazione Dopo una breve macerazione sulle bucce, prima
fermentazione su lieviti indigeni in vasche d'acciaio.

Dosaggio O gr/l, Brut Nature

Affinamento sui lieviti Minimo 30 mesi

NOTE ORGANOLETTICHE
Colore Rosa cerasuolo con perlage persistente e sottile, preceduto da spuma
abbondante.
Profumo All'olfatto profumo aromatico con sorprendenti sentori di china.

Sapore |l sorso ¢ fresco ed elegante, con delicati richiami di frutti di bosco.
Raro equilibrio gustativo.

Abbinamenti Si abbina molto bene con antipasti di pesce, carni bianche,
frittura di pesce, crostacei al vapore e pesce crudo. Ottimo anche con dei
finger food.

Temperatura di servizio 8-10°
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